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Precisions utiles 



Canapls et safcs 
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1 Canapes aux crevettes | 




Ingredients : 


Preparation : 
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1 Canapes aux deux 


romages | 




ingredients : 

..-ISOgdeJromagefEdam) 
-UOgdemorladelle 
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Canapes aux raclis cl aux capres 



Ingredients : 


- ijaalla it dbouktk 
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I Canapes au thon 







Ingredients : 




- 6 tranches 


epaindemie 
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Canapes au 


< oeufs de caille 
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Ingredients : 


■ptration : 
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Cornets aux crevettes 




Ingredients : 

250 g ck pale feuilletle (voir page 63) - 'A dt litre del 
1 (buJ battu - du set 

Garniture : - WOgdeJromagerdpe 




- lOOgdediapekre 
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Feuilletes aux saucisses 

Ingredients : 



'"" '"" >vanl la sortie du four, ;» I £■ W 
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Feuilletes au poulet 





Ingredients : 


- 250 gdt pile fmilletde 
P<W S3) 

- Y2 boilc de cktmpigmn. 

- 350 g de viande huchee 


voir | - 80 g de chapelure 

(faadla&fj 
-2c.d.s.depersilhaM ■ 

anmch(70g) ' Cmmlmt : 
te poulet , - 1 <mf battu 




- / ccs. d£ grauies de 4&fll^H 




VOL-AU-VENT 



- 400 gde pate JemUetee 


-du set eldu pome 
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La farce: 
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- 50 g dtjromagt rape 




^^ iA, 



Croissants a la mortadelle 






Ingredients : 

'' ' ' In on frig h!> 
! cii.c. i.k wax e piquanle (harissa) 

/'J ,<; tit- itmi tw.Mh- ilcnmph en tranche* 
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en forme de triangles. 
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Batbouts au thon 




Ingredients : 
- / boite de limn i I'huik (150 g) - 3 c.i.s. de pains dt mens 


1 Preparation : 
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! Crepes a la viande hachee 
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Croquettes aux oeufs 
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Briouatcs aux rpinards 



- 250 g dtfiuMes depmtiUa 
- 2 gHssBftit Sarnies | - de fhuik pcurJHture 









Bourses aux legumes j 



- 2 gausses d'ail cerium 

- lOJmilUs de pastilla petit 
format + 100 g de beurrefini 

- lOOgdefromage rdpt 

- lOfemlles de cibc-ulelte " 
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iigeonner la feuille de pastil] 
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Ghaussons a la viande hachec 





Croque-Monsieur 



Ingredients : 



o 



Brioche farcie 

Ingredients: 



- 250 g tie faint 

- '/. dt c.a.c de set 
-50gdibmrm 
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[Croissants aux legumes conlits 
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k olives 



:'.;«;; ,/, /„„., IndlltUe (voir page 62) 





- 250 gie pate feuUlitee (voir page 62) 
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Sales au fromage 



melius- y |C . 



Preparation des Batbouts 






m 






La pate feuilletee 



Ingredients: 

-250gdeforine 
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